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Цели  и задачи:
· овладение умениями применять полученные знания для объяснения 

способов хранения и переработки продукции растениеводства с основами стандартизации и сертификации.

· Влияния развитие познавательных интересов и интеллектуальных способностей в процессе самостоятельного приобретения  знаний с использованием различных источников информации, в том числе компьютерных;

· воспитание убежденности позитивной роли агрономии в современном сельском хозяйстве, необходимости  грамотного отношения к собственному здоровью и окружающей среде;

· применение полученных знаний и умений для выбора эффективных способов хранения и переработки продукции растениеводства. 

Требования к знаниям и умениям при выполнении лабораторных работ
При выполнении лабораторных работ студент должен: 

 знать:

· как снизить  потери с.х. продуктов   при хранении и переработке, уметь организовать послеуборочную обработку продукции с целью подготовки ее к хранению и реализации, обеспечить сохранность и переработку в местах производства;

· основные свойства с.х. продукции растениеводства как объектов хранения и переработки в технологических процессах;

· знать современные технологии хранения и переработке растениеводческой продукции, контроль и оценку качества сырья и готовой продукции;

· основные положения стандартизации и системы менеджмента качества на предприятиях переработки.   

      уметь:

· организовать послеуборочную обработку продукции с целью подготовки её к хранению и реализации; 

· обеспечить сохранность и переработку в местах производства;

· проводить анализ основных операций технологий переработки и хранения с.х. сырья и готовой продукции;

· производить контроль качества сырья и продукции; 

· прогнозировать воздействие технологических процессов при переработке с.х. продукции на окружающую среду. 

Требования к выполнению лабораторных работ:
1.  Студент должен явиться на лабораторное занятие подготовленным по данной теме.
2. Каждый студент должен знать правила по технике безопасности при работе в  лаборатории (и при работе с электроприборами в данной работе).
3. После проведения работы студент представляет письменный отчет.
4. До выполнения лабораторной работы  у студента проверяют знания по выявлению уровня его теоретической подготовки по данной теме.
5. Отчет о проделанной работе следует выполнять в тетради для лабораторных работ. Содержание отчета указано в описании лабораторной работы.
6. Таблицы и рисунки следует выполнять карандашом, записи – синим или чёрным цветом пасты или чернил. Рисунки выполняются в левой половине листа, наблюдения и выводы в правой части листа. Уравнения реакций записываются во всю строку (после наблюдений и выводов).
7. Зачет по данной лабораторной работе студент получает при положительных оценках за теоретические знания и отчет по лабораторной работе, общий зачет – при наличии зачетов по всем лабораторным работам.

Правила по технике безопасности при проведении лабораторных и практических работ
1. Работая в  лаборатории, необходимо соблюдать большую осторожность.

2. Приступать к выполнению задания после указания преподавателя.

3. Производить опыты в чистой посуде.

4. В случае возникновения пожара в лаборатории вызвать пожарную охрану, а до прибытия гасить огонь песком, огнетушителем.

5. Соблюдать правила техники безопасности при работе с электроприборами

Правила выполнения лабораторной работы
Лабораторная работа выполняется в три этапа:

	Этап
	Содержание работы
	Выполнение пунктов №

	Первый
	Подготовка к испытанию.
	

	Второй
	Выполнение испытания.
	

	Третий
	Подготовка отчёта по работе и выполнение заданий.
	


Правила оформления отчёта по лабораторной работе
1) Запишите название номер и тему лабораторной работы.

Лабораторная работа №__.
Тема:_______________________________________________________________.
Цели работы: _______________________________________________________.
Материалы и оборудование: ___________________________________________.

2) Ознакомьтесь самостоятельно с целями работы и списком оборудования и материалов.

3) Проведите испытания согласно инструкционной карте результаты запишите в отчет. 

4) Если необходимо проведите расчеты используя предложенные формулы

Перечень ЛПЗ по ПМ.03 Технология хранения,  переработки, транспортировки и предпродажной подготовки и реализации продукции растениеводства.

1. ЛПЗ №1 Определение примесей

2. ЛПЗ №2 Определение зараженности зерна
3. ЛПЗ №3 Определение физических свойств зерна
4. ЛПЗ №4 Определение влажности зерна
5. ЛПЗ №5 Определение натуры зерна
6. ЛПЗ №6 Определение стекловидности
7. ЛПЗ №7 Определение массы 1000 зерен
8. ЛПЗ №8 Определение качества и количества клейковины зерна

9. ЛПЗ №9 Определение пористости хлеба
10. ЛПЗ №10 Определение кислотности хлеба

11. ЛПЗ №11 Определение качества хлеба. Болезни хлеба

4.2. Информационное обеспечение обучения  (перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет -ресурсов. дополнительной литературы)
 Основные источники для студентов:

1. Н.М. Личко Технология переработки растениеводческой продукции/Т38 Н.М. Личко, В.Н. Кудрина, Е.М. Мельников и др.; под ред. Н.М. Личко.-М.:КолосС, 2008.-583 с.-(учебники и учебные пособия для средних специальных учебных заведений)

Дополнительные источники для студентов:
1. Яичкин В.Н. П 26 Практикум по производству круп: учебное пособие/Н.А.Тапасенко, Н.А.Архипова и др. –Оренбург. Издательский центр ОГАУ, 2012 г.-200с.

Дополнительные источники для преподавателя:
2. Бочарова Т.А.: Технология хранения и переработки продукции растениеводства с основами стандартизации и сертификации. (Электронный ресурс. WWW.E.LANBOOK.COM)
Основные источники для преподавателей:

1. Н.М. Личко Технология переработки растениеводческой продукции/Т38 Н.М. Личко, В.Н. Кудрина, Е.М. Мельников и др.; под ред. Н.М. Личко. -М.: КолосС, 2008.-583 с.-(учебники и учебные пособия для средних специальных учебных заведений)

2. Широков Е.П. Ш 64 Хранение и переработка продукции растениеводства с основами стандартизации и сертификации. Часть 1.- М.: КолосС,2000. 254 с.: ил.-(учебники и учебные пособия для студентов средних специальных учебных заведений)
Дополнительные источники для преподавателей

1. Л.А. Трисвятский Хранение зерна Т 68 Хранение зерна.-5-е изд., перераб. и доп.-М.: Агропромиздат,1985.-351 с., (учебники и учеб.пособия для высших учебных заведений

2. Яичкин В.Н. П 26 Практикум по производству круп: учебное пособие/Н.А.Тапасенко, Н.А.Архипова и др. –Оренбург. Издательский центр ОГАУ, 2012 г.-200с.

      3. Бочарова Т.А.: Технология хранения и переработки продукции растениеводства с основами стандартизации и сертификации. (Электронный ресурс. WWW.E.LANBOOK.COM)
3. Курс опорных конспектов по программе ПМ.03 «Технология хранения, транспортировки, предпродажной подготовки и реализации продукции растениеводства».-пособие/А.Г.Бекмухамедова - преподаватель общепрофессиональных дисциплин АСХТ- Филиал ФГБОУ ВПО ОГАУ, 2014 г.

Перечень рекомендуемых Интернет – ресурсов
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